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HINDISTAN CEVIZLI KURABIYE

Giilten Oztiirk

2 Adet Yumurta

2 Cay Bardagi seker

2 Cay Bardag hindistancevizi
6 Gorba kasidi margarin

1 Paket kabartma yozu

1 Paket vanilya

1 Gay bardagi dévilmis ceviz
Yeteri kadar un

Firni 180 dereceye ayarlayalim. Yumurtalarin aklarini ayirip, ayr bir kaba koyalim. Hindistan cevizinden 2
yemek kasigi kadar ayiralim. Yogurma kabina yumurta sarilarini ve un hari¢ diger bitin malzemeleri dékip
karistiralim. Yavas yavas unu ilave ederek ele yapismayan yumusak bir hamur elde edelim. Hamurdan ceviz
blyUkliginde parcalar kopartip, 6nce yumurta akina sonra hindistancevizine bulayip, yaglanmis firin tepsisine
dizelim. Finnda 15 dakika kadar pisirip servis yapalim.
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