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HINDILI VE SEBZELI MILFOY BOREGI

14 adet milféy hamuru

2 adet kuru sogan

2 adet patates

2 adet havucg

2 ¢ay bardag bezelye

3 adet yesil biber

2 adet hindi gdgsu

6 adet mantar

150 gr Kasar peyniri

4 yemek kasigi margarin
2 tutam Tuz

2 tutam karabiber

2 tutam pulbiber

2 adet yumurta sarisi

6 yemek kasigi gemen sosu

Patates, havug ve bezelyeleri haglayalim. ]

Hindi g6gsinl kip kip dograyalim, yagda kavuralim.lri dogradigimiz sodan ve biberleri de ekleyip kavurmaya
devam edelim.

Mantarlari dograyip ilave edelim. Hagladigimiz sebzeleri kiip kip dograyip harcimiza ekleyelim. Tuz, karabiber,
¢emen sosu ve pulbiberi de ilave edip harcimizi ocaktan alip sogutalim.

Diger tarafta 14 adet milféy hamurunu 7-7 ayiralim.

lIk 7 milfdyl yogdurup hamur yapalim. Tepsimiz blyUkligunde agalim.(Ben 25 cmlik kelepceli kalipta

yaptim) Tepsimizi yaglayalim. A¢tigimiz hamuru tepsinin altina déseyelim, kenarlarini hafiften yikseltelim.
Soguyan i¢ harcimizin hepsini dékelim.

Kalan 7 milféy hamurunuda tepsi kadar agip harcin Ustine kapatalim.Alttaki hamur ile birlestirip aciimamasini
saglayalim.

Ustline yumurta sarisi stirelim. Susam serpip 195 derecelik firinda pigirelim.
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