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HINDILI TACOS

https://www.lezzetsirri.com

12 sert taco

1/2 kg. hindi kiymasi veya tavuk kiymasi
2 dig sarimsak

2 tatl kagig toz kirmizi biber

1 tath kasidr kimyon

3 taze soganin beyaz kismi

2 domates

100 gr. chorizo igi

1 iceberg veya kivircik marul

1.5 su bardadi taze kasar rendesi
1 corba kagigi siviyag

1 tath kasidi tuz

Yapigmaz tavada yagi kizdirin. igine, hindi kiymasini, tuzu, kirmizi biberi ve kimyonu atip 7-8 dakika, kiyma
pisinceye kadar orta ateste karigtirarak kavurun. Domatesleri ki¢ik kiglk dograyin.

Pisirdiginiz hindi kiymasinin igine, Chorizo igini, sogan ve sarimsaklari atin, zaman zaman karigtirarak 5-6
dakika daha kavurun. Bu arada marullari Ince ince kiyin.

Firini 180 derecede kizdirin. Deniz kabugdu seklindeki sert Taco'lan tek sira halinde ve dik olarak, yani agizlari
Uste gelecek sekilde dizin ve kizdirdiginiz firma atarak, paketin tzerindeki agiklamaya gére hemen hemen 8-10
dakika ¢ok iyi Isitin. Isitidiniz Taco'larin igine hazirladiginiz karisimdan 1-2 ¢orba kagigr koyun. Uzerine
dogranmis domateslerden bol miktarda koyun ve kiyilmig marullari ilave edin. En lste rendelenmis taze kasar
serperek, yaninda Salsa ve Guacamole ile servis yapin.

Not: Tacolar hazir olarak paketlerde satilir. Tortillanin yarim daire seklinde ikiye kivrilimigi ve sertidir.
Bulamazsaniz yerine evde misir unu ile hazirlayacadiniz Tortilla'lar kullanabilirsiniz Chorizo kuru ispanyol
salami yapmak i¢in hazirlanan igtir. Bulamazsaniz yerine sucuk i¢i kullanabilirsiniz.
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