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HINDILI, SUCUKLU VE SAFRANLI PILAV

250 gr. dilimlenmis sucuk
30 ml. zeytinyagd!

1 dis sarimsak

2 adet sogan

1 adet kirmizi biber
400 gr. piring

800 ml tavuk suyu

2 adet domates

250 gr. hindi kugbasi
safran

kekik

kirmizi biber

tuz

Tencereye zeytinyadini koyun, 1sinmaya baglayinca hindileri atip soteleyin, kevgir yardimiyla ¢ikarip sucuklari
koyun, her iki yUzlerini de kurutmadan pisirip hindilerin yanina ekleyin. Sarimsak ve sogani ince dograyin. Pirinci
yikayip sicak suya koyun, domatesi balnse edip kip kesin, kirmizi biberin tohumlarini ¢ikartip kiip dograyin.
Dogradiginiz sogan ve sarimsagi tavaya ekleyip seffaflagtirin. Biberi ilave edip, karigtirarak yumugsamasini
saglayin. Piring, safran, domates, kekik, kirmizi biber, tavuk suyu ve tuzu ekleyip kaynamaya birakin. Gok kisik
ateste 15 dakika pisirin. Sucuk ve hindileri ekleyip karistirin ve firin kabina alin. Onceden 170 derece isittiginiz
firnda 10 dakika pisirin ve sicak olarak servis yapin.
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Fotograf "Goksen" tarafindan gonderildi. 28.12.2015
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