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HINDILI SIGARA BOREGI

3 adet yufka

250 gr hindi gdgus eti
1 tath kasidi salca

1 adet sogan

4 corba kasigi siviyag
Yarim tath kasigi tuz
Kizartmak igin:

1,5 su bardagi siviyag

Hindi eti kusbagi dogranir. Tavaya yag konur. Isininca hindi ve ince dogranmis sogan beraber atilir. Hindi
suyunu birakinca salga ve tuz eklenir. 10 dakika daha pigirilir. Yufkalar 8'er licgen parcaya kesilir. Genig
kenarina hindili i¢ konur ve sarilir. Kizgin yagda pembe renkte kizartilir.
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