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HINDILI SEHRIYE CORBASI

Elif Korkmazel

2 corba kagigI margarin
2 corba kagsig! tel sehriye
2 corba kagigi un

1 corba kasigi salca

150 gr. kemiksiz hindi eti
4 su bardagi su

3 dig sarimsak

10 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

Margarini eritip sehriyeyi kavurun. Unu ilave edip birkag kez karistirin. Salgayi, ince dogranmis hindi etini ve
suyu da ilave edip 15 dakika pisirin. Ocaktan almadan énce maydanoz ve dévilmis sarmisagi ekleyin. Tuz ve
karabiberini de koyarak servis yapin.

Fotograf "secin" tarafindan génderildi. 03.11.2015
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