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HINDILI SEBZELI PILAV

www.ebruomurcali.com.tr

3 corba kasig! zeytinyad!

1 adet kuru sogan

300 gr. hindi gégus kusbasgi
2 adet kirmizi - kapya biber
1 adet kabak

2 adet domates

Yarim su bardagi misir

1,5 su bardagdi piring

Tuz, karabiber, feslegen
Uzerine:

Kiyilmig maydanoz

Pirinci nisastasi gidene kadar yikayin.

Tencereye zeytinyadini koyun.

Hindileri suyunu ¢ekene kadar soteleyin.

Dogranmig sogdan, biber ve kabagi ekleyip kavurun.

Kip dogranmig domatesi ekleyip 5 dakika soteleyin.

Misir, baharat ve pirinci koyun.

Uzerini iki parmak gegecek dar su koyun, 6nce ylksek daha sonra kisik ateste tzeri g6z g6z olana kadar
pisirin.

Kiyilmig maydanozu serpin ve tencerenin Uzerini kagit havluyla kaplayin, kapagini 6rtin.

20 dakika dinlendirdikten sonra servis yapin.
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