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HINDILI SEBZE CORBASI

Malzeme:

1 paket Bizim Mutfak Kremali Sebze Corbasi
4 corba kasig Bizim Aycicek Yagi

150 gram hindi eti

1 tutam Kori

5 su bardagi su

1 tutam kekik

Tuz

Aycicek yagini bir tavaya alip, tizerine kiiglik kiipler halinde dogradiginiz hindi etini ilave edin. Uzerine kéri
ekleyip sote edin. Tuzunu ayarlayip ocaktan alin. Bir tencereye 5 su bardagi su koyup tzerine Bizim Mutfak
Kremali Sebze Corbasi paketini tencerenin igine bogaltin. Kaynayana kadar karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca altini kisin ve Gzerine sotelediginiz hindiyi ilave edin. 10 dakika pisirip ocaktan alin. Kekik serperek
servis yapin.

Not: Bu ¢orbayi hindi yerine tavukla da yapabilir, servis sirasinda kiyilmis maydanoz ekleyebilirsiniz.
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