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HINDILI SANDVIC

2 adet Hindi Bonfile (haslanmig, dilimlenmig)
8 dilim tost ekmegi

4 corba kasigi ketcap

120 gr labne peyniri

4 adet marul yapragi

Keskin bir bicakla ekmek dilimlerinin kenarlarini alin.

Ketgabi ekmek dilimlerinin Gzerine sirdn.

Etleri ekmek dilimlerine yerlestirin. Uzerlerine peyniri paylastirip, yayin ve marul yapraklarini koyun. En Uste
diger ekmek dilimlerini yerlestirin ve hafifce bastirarak sikistirin.

Keskin bir bigakla her bir hindi etli sandvigi 4 Giggen parca olacak sekilde kesip, servis yapin.
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