%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HINDILI SANDVIC

250 gr Banvit Hindi Bonfile G6gus (haslanmis, 4’e kesilmis)
75 gr light mayonez

1 corba kagigi pesto sos

1 tath kasidi limon suyu

1 cay kasigr kekik

1/2 gay kagigi karabiber

1 adet susamli baton ekmek

8 dilim mozarella peyniri

1 demet roka (yapraklanmisg)

2 adet orta boy domates (her biri 4’er halkaya kesilmis)

Mayonez, pesto, limon suyu, kekik ve karabiberi karigtirin.

Baton ekmegi 6nce 20 cm uzunlugunda 4 pargaya kesin. Ardindan her bir parcayi uzunlamasina ortadan ikiye
bolerek 8 parga ekmek elde edin. .

4 adet ekmege mayonez karigimini sriin. Uzerine sirasiyla peynir, roka, et, domates ve peynir dilimini
yerlestirin. Onceden i1sitilmig 200° C firinin 1zgara konumunda peynirler hafif eriyinceye kadar yaklasik 2-3 dak.
Isitin.

Kalan 4 parca ekmegi Uzerlerine yerlestirip servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:55773 « adi:Hindili Sandvig * gdénderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:03.05.2024 - 15:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hindili-sandvic-vt42900
https://img.lezzetler.com/yuklenen/hindili-sandvic-55773.jpg
http://www.tcpdf.org

