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HINDILI PILAV

400 gr Banvit Hindi Biftek (kalin jilyen kesilmis)

3 corba kasig! zeytinyad!

1 adet kigik boy sodan (dogranmis)

100 gr mantar (dogranmisg)

1 dis sarimsak (dévulmis)

200 gr piring (unlu suyu gidinceye kadar yikanmig)
400 ml pili¢ suyu

1 adet domates (kUp dogranmig)

2 ¢corba kagsidi maydanoz (dogranmig)

Tavada 1 gorba kasigi zeytinyagini isitip, sogan, mantar ve sarimsaklari katin. Orta ateste karigtirarak 2-3 dak.
pisirin. Pirinci ilave edip piringler seffaflagincaya kadar yaklasik 5 dak. kavurun.

Pilic suyunu katip iyice kanstirin. Hizli ateste kaynama noktasina kadar isitin. Atesi kisin ve tzeri kapali olarak
15 dak. pigirin. Atesten alin, kapagini agmadan 5 dak. dinlendirin.

Kalan yagi isitip etleri katin. Hizl ateste karistirarak 3-4 dak. pisirin. Atesi kisin, kapak kapatin ve etler
yumusayincaya kadar yaklasik 5 dak. daha pisirin ve sicak tutun.

Domates ve etleri pirince ilave edip harmanlayin.

Maydanoz serpip servis yapin.
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