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HINDILI PILAV

i¢ organlar alinmig kiigiik bir hindi palazini yumusayincaya kadar haglayiniz.

Hindinin katik, karaciger ve yiregini ufak ufak dograyiniz, gentilmis bir soganla bol tereyaginda kavurunuz,
Uzerine uygun miktarda fistik, Gzim, tuz, biber, isterseniz baharat serpiniz, fistiklar kizarincaya kadar tekrar
kavurunuz.

Pirincin iki mislisi hindi haglama suyu koyup pilavi pigiriniz.

Pilav pisince kavrulmus hindi cigerini, katisini ve ylregini katip karistiriniz.

Pilavi servis tabagdina alip haglanmis hindiyi Gstline koyup servis yapiniz.
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