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HINDILI PILAV

https://www.dogrusucarrefoursa.com

500 gr hindi gdgus kusbasi
2 adet sogan

2 adet domates

2 su bardagi piring

2,5 su bardagi su

2 yemek kasi§i tereyagi
Tuz

Karabiber

Sogani yemeklik dograyip 2 yemek kasigi tereyadi ile kavurun. Kusbasi dogranmis hindi g6gUs etlerini de
tencereye alin ve birkag tur kavurun. Kiguk kipler halinde dogradiginiz domatesleri de ekleyip, 1 su bardagi su
ekleyin. Ayri bir tencerede yikanmig piringleri 1 yemek kasigi tereyagi ile kavurun. Piringlere pisirdigimiz eti
ekleyin, su, tuz ve karabiberi ilave edip kisik ateste pisirin.
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