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HINDILI MUSKA BOREGI

3 adet Banvit Hindi Bonfile (kli¢cUk kugbagi kesilmig)
4 adet yufka

34 corba kasigi cam fistidi (hafif kavrulmusg)
1 adet kiguk boy sodan (ince kiyilmig)

4 sap maydanoz (ince kiyllmig)

4 corba kasig kustizimi

150 ml zeytinyagi

Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda)
1/2 gay kagig seker

1 corba kagigi soya sosu

1/2 ¢orba kasigi ¢bérekotu (stslemek igin)

Zeytinyaginin yarisini 1sitip, et ve diger tim malzemeyi katin. Kisik ateste, karigtirarak 5 dakika pisirin.
Yufkalarin herbirini 2 gorba kasidi zeytinyagdi ile yaglayin ve 8-10 cm. genislikte seritler kesin. Seritlerin 50 cm.
boyunda olmasina dikkat edin, kisa olanlari birbirine ekleyin.

Yufkanin bir ucuna etli karigimdan 1 ¢orba kagigi koyup hafifce yayin ve muska seklinde sarin. Yaglanmis firin
tepsine hafif aralikli olarak dizin.

Kalan zeytinyagini, 1 gorba kasigi su ile girpip Gzerlerine siriin ve gbrekotu serpin.

Onceden isitilmis , 200°C firinda tzerleri altin sarisi renk alincaya kadar yaklasik 15-20 dak. pisirin. llik servis
yapin.
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