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HINDILI MILFOY KIS

Pinar Milfoy

Hindi Tabakh Gégis
2 Adet Biber

200 MI Krema
Maydanoz

2 Adet Yumurta

100 G Kasar

Tuz

Karabiber

Muskat

4 parca milfdy hamurunu merdane ile birlegtirin. Tart kalibina yerlestirin.

180 derece firinda 5 dakika pisirin. Hindileri kiip kip dograyin. Tavada zeytinyagi ile soteleyin.
Soguduktan sonra krema, rendelenmig kasar, 1 yumurta ve biber ile harmanlayin. Harci kaliba doldurun.
Milféy hamurundan uzun geritler kesin. Uzerine kafes seklinde yerlesgtirin.

Uzerine yumurta sarisi sirip 180 derece firinda 10 dakika pisirin.
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