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HINDILI ISLAMA

2 adet kurutulmus yufka
1 yemek kasigi salca
400 gr kugbasgi hindi gégsu
1 adet sivribiber

1 adet sogan

Bir tutam karabiber

100 gr ceviz igi

2 su bardagi su

Bir tutam maydanoz

1 cay kasigi pulbiber

Bir yemek kasigi tereyagi

Pilic gdgusleri ortadan ikiye kesilip inceltilir.

Bir blenderda yogurt, fesleden, sal¢a, domates, sarimsak, sogan ve zeytinyadi hepsi birarada ¢ekilerek sos
yapilip pilicler igerisine yatirilir.

Daha sonra sostan ¢ikartilan piligler teflon favada kizartilir.

Haslanmis patatesler ufak sekilde dograndiktan sonra bir blendera alinip siit, margarin ve maydanoz iie beraber
¢ekilir, daha sonra tuz ile tatlandirihir.

Servis tabadinin ortasina patates puresi, Uzerine pili¢ kilbasti koyulup servis edilir.

Not: Patates pulresi hazirlarken kullandiiniz tuz kadar seker de ilave ederseniz, plreniz daha iyi koyulagir.
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