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HINDILI ERISTE MAKARNA

500 gr eriste makarna

300 gr Hindi Bonfile (ince julyen dogranmisg)
85 ml zeytinyagi

20 gr camfistigi

3 dis sarimsak (ince kiyilmig)

1 demet fesleden (ince kiyllmis)

75 ml krema

100 gr eski kasar peyniri (rendelenmis)

Tuzlu bol kaynar suda eriste makarnayi istediginiz kivamda haglayin, siiziin ve sicak tutun.

Bir tavada yag 1sitin ve camfistigi ile sarimsaklari kisik ateste karistirarak camfistiklari sararincaya kadar
yaklasik 3-4 dak. soteleyin. Etleri katin, hizli ateste karistirmaya devam ederek 5 dak. daha soteleyin. Feslegen
ve kremay! ekleyip 30 sn. Isitin.

Tabaklara sirasiyla makarna ve etli karigsimi paylastirin, Gzerlerine peynir serperek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:55818 « adi:Hindili Eriste Makarna « gdénderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:14.03.2025 - 04:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hindili-eriste-makarna-vt42942
https://img.lezzetler.com/yuklenen/hindili-eriste-makarna-55818.jpg
http://www.tcpdf.org

