B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HINDILI DIPLOMAT CORBASI

1 adet ufak hindi

1 ¢corba kasigi tereyad
1 adet sogan

1 corba kasigi tel sehriye
1 adet patates

1 adet havug

1 adet kabak

1 adet kereviz

4 adet salatalik tursusu
1 adet yumurta sarisi

1 su barda@i tursu suyu

Hindiyi bol suda haglayin. Hagladiginiz sudan 1 su bardagdini alip saklayin. Kemiklerinden ayirin. Tencereye
tereyag alin. Eriyince ki¢Uk dogranmis sogani ve sehriyeleri ilave edip kavurun. Sebzeleri kiip dograyin.
Sehriye ile sogana ilave edin. 2-3 dakika sote edin. Ayirdidiniz haglama suyunu ve suyu ilave edin. Tuzu katin.
Kaynayinca atesi kisin. Sebzeler yumusayana dek pisirin. Kligik dogranmig salatalik tursusu ve hindi etlerini
ekleyin. Yumurta sarisi tursu suyu ile ¢irpin. GCorbaya katip bir tasim daha kaynatin. Servise hazirdir.
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