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HINDILI COBAN KAVURMA

https://migros.com.tr

1 adet sogan

1/2 demet maydanoz

600 gr. hindi fileto kugbasgi

1 yemek kasigi domates salgasi
Tuz

Karabiber

1. Sogani yarim halka seklinde dograyin.

2. Maydanozu ince ince kiyarak soganla harmanlayin.

3. Hindi filetodan kusbasi eti tereyadi ile bir miktar kavurun ve lzerine maydanoz ve sogani ekleyin.
4. Et suyunu ¢ekene kadar bir slre pisirin.

5. Domates salgasi ekleyin; tuz ve karabiber ilave edin.

6. Uzerini bir parmak 6rtecek sekilde sicak su ekleyin ve 25-30 dakika kadar pisirin.
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