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HINDILI BOREK

2 adet yufka

300 gr. hindi

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1'er adet patlican, kabak, kirmizi biber ve sogan
1'er tatl kasidi karabiber, pul biber ve tuz

Kip kiip doganmig hindiyi zeytinyaginda soteleyin. Kiip dogranmis sebzeleri ve baharatlari ekleyip soteleyin.
Yaglanmis tavaya bir adet yufkayi parcalayarak yerlegtirin. Uzerine harci yayin. Kalan yufkayi da pargalayip
Uzerine yerlestirin. Orta ateste 6nlU arkall pisirin.
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