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HINDIBABA KURABIYESI

125 Gr Sana Hamurigi

1 Aldigi kadar tuz

1 Yemek Kasigi sirke

2 Adet yumurta

1 Aldigi kadar nane

1 Adet kabartma tozu

1 Aldigi kadar pul biber

1 Bardak yogurt

1 Aldigi kadar un

1 Bardak ezilmis beyaz peynir

Un, kabartma tozu ve yumurtanin aki harig tim malzemeler karistirilir. Karisima SANA MARGARIN un ve
kabartma tozu eklenerek yogrulur. Gok sert hamur olmayacak kivam olmasi gerekiyor. Hamurdan pargalar
koparilarak el yardimiile 1 cm kaliniginda agilir. Bir cay bardagdi kullanilarak sekil verilir. Uzerine yumurta aki
slrdlen hamurlara istege gore ¢orekotu veya susam serpilerek dnceden isitilmig 180 derecelik firinda yaklagik
15 dakika kadar pisirilir.
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