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HINDIBA GRATEN

www.electrolux.com

8 orta boy hindiba

8 dilim pismis jambon

30 gr tereyagdi

1,5 corba kasigi un

150 ml sebze suyu (hindibadan)
5 ¢orba kagiJi st

100 gr rendelenmis peynir

Hindibayi ikiye béllp aci gébegini ¢ikarin. Sonra dikkatlice yikayip 15dakika kaynar suda tutun.
Hindibalar sudan alin, soguk suya daldirin ve tekrar birlestirin. Sonra, her birini bir dilim jambona sarip
yaglanmig pisirme kabina alin.

Tereyagini eritin ve un ekleyin. Cok hafif sote yapip tekrar sebze suyu ve sitle karigtirarak kaynatin.
50 gr peyniri sosa ekleyip hindibanin lizerine bosaltin. Ardindan, kalan peyniri yemegin tzerine serpin.
Firinda 35 dakika pigirin.
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