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HINDI UZERINDE HAMUR KOFTESI

www.electrolux.com

Yaklasik 1000 g hindi dilimi

1 klicUk kap mantar (kliclk basli)
500 g dogranmig sogan

1 kg lokma hamuru

400 gr rendelenmis peynir

250 ml taze krema

Hindi seritlerine tuz, karabiber ve kirmizibiber dékin. Dogranmig sodanlari soteleyin. Mantarlari iyice yikayin.
Ardindan, eti, soganlari ve mantarlari karistirip bir firin kabina alin.

Lokma hamuru ve peyniri karistirin ve hindi karigiminin en dsttine koyun. Ardindan, kremayi dékun.

Firinda 75 dakika pigirin.
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