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HINDI TANDIR

1 adet hindi but

2 bardak su

1 tath kasidi tereyad

1 dis sarimsak

1 klicUk boy kuru sodan
Tuz

Karabiber

Kekik

Kimyon

Kirmizi pul biber

Hindi budumuzu giizelce temizleyip derisini allyoruz. Diidiiklii tencereye yerlestiriyoruz. Uzerine 2 bardak su,

tuz, sogan ve sarimsagi ekliyoruz. Tenceremizin agzini kapatip 6nce yiksek ateste, buhari ¢iktiktan sonra gok
kisik ateste 30 dakika pisiriyoruz. Servis etmeden énce az tereyaginda ve baharatlarla orta ateste biraz

cevirebiliriz.
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