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HINDI SUYUNA SEBZE CORBASI

Malzemeler:

4 su bardag hindi suyu

1 adet kip seklinde dogranmis kereviz
1 adet kip seklinde dogranmis havug
1 adet kip seklinde dogranmis patates
1 adet kip seklinde dogranmig kabak
1 adet kip seklinde dogranmis domates
1 adet ince kiyilmig biber

1 adet ince kiyilmig pirasa

Yarim demet ince kiyilmis maydanoz

3 dis rendelenmis sarimsak

2 corba kasiJi siviyag

1 ¢corba kasigi soya sosu

1 tath kasigi kori

1 corba kasigi salca

Tuz

Karabiber

Terbiye igin:

Yarim ¢ay bardagi un

Yarim limonun suyu

1 adet yumurta sarisi

Yapiligt:

Hindi suyunu alip kaynatin. Daha sonra i¢ine sebzeleri atin. Sebzeler yumusayana kadar pisirin. Bu arada
terbiyeyi hazirlayin. Bunun igin, un, yumurta sarisi ve limon suyunu kasede ¢irpin. Kaynayan ¢gorbanin suyundan
da 1-2 gorba kasigi alip, terbiyeye karistirin. Yavas yavas terbiyeyi ¢corbaya ekleyin. 2- 3 dk. kaynatin. Corbayi
ocaktan almadan énce, siviyag, soya sosu, tuz, karabiber, kéri ve salgayi ilave edin. Karistirip ocaktan alin.
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