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HINDI SNITZELI

Snitzel: 4 hindi snitzeli, 2 ¢orba kagsidi limon suyu, 2 dal biberiye, 2 ¢orba kasidi zeytinyagi, ¢ekilmis karabiber, 4
dis sarimsak, 1 kirmizi biber.

Snitzel: Snitzelleri limon suyu, biberiye, zeytinyadi, karabiber, dévilmus sarmi-sak ve kiyllmis kirmizi biberden
olusan bir terbiyenin icine koyup 2 saat bekletin. Kagit mutfak havlusu ile kurulayin. Snitzelleri izgarada yaklasik
3 dakika pisirin.
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