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HINDI SALAMLI VE KOZLENMIS PATLICANLI KANEPE

1 paket Maret Pratik Hindi Salam, seritler halinde dogranmis
24 adet ince baget ekmek dilimi

1/2 kavanoz hazir kézlenmis patlican

1/2 paket labne peynir

1 dis sarimsak, ezilmis

1 dis sarimsak, ikiye kesilmig

Zeytinyag!

Tuz, karabiber

Silslemek icin taze otlar

Baget dilimleri 150 derecelik firinda hafif altin rengi alana kadar kizartilir. Uzerlerine zeytinyagi gezdirilip ikiye
kesilmis sarimsakla ovalanir. Kézlenmis patlican, labne peyniri ve ezilmis sarimsak karigtirllir. Tuz ve
karabiberle lezzetlendirilir. Ekmekler sogudugunda (izerlerine karigimdan paylastirilir. Maret Pratik Hindi Salam
seritleri kivrilarak sekil verilir ve ekmeklerin (izerlerine yerlestirilir. Otlarla siislenerek servis edilir.
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