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HINDI QUESADILLA

Hindi Tabakh Gégis
2 Adet Tortilla Ekmegi
10 MI Zeytinyagi

20 G Kuru Sogan
20 G Mantar

30 G Kirmizi Biber
30 G Sari Biber

40 G Rende Kasar
5 G Maydanoz

2 G Kajun Baharat
Tuz .
Karabiber Sosu Igin:
40 G Eksi Krema

1 Adet Limon Suyu

Eksi Krema igin, sit Kremasi Ve Limon Suyu Mikserde Kivam Alana Kadar Girpilir.

Tdm malzemeleri julyen dograyin.

Sirasiyla biberler, sogan, hindi g6gis ve mantarlari atarak, bir tavada zeytinyagiyla soteleyin ve baharatlari
ekleyin.

Ocaktan aldiktan sonra kiydiginiz maydanozu karisimin igine ekleyin.

Daha sonra tortilla ekmeginin birini tavaya alin, karigsimi ve kagari Uzerine dokip diger ekmekle Gstini kapatin,
bir tabak yardimiyla ¢evirerek iki yiztnu de renk aldirin.

Tabaga alip soslarla beraber servis edebilirsiniz.
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