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HINDI PASTIRMALI TAVUK RULOLARI

8 dilim hindi pastirma

4 dilim ince dévilmus tavuk eti
8 dal dereotu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Tuz

Karabiber

iki dilim hindi pastirmanin {izerine bir dilim tavuk eti ve iki dal dereotu koyun. Tuz ve karabiberini ayarlayip rulo
yapin. Kalan malzemeyi de ayni sekilde hazirlayin ve eritilmis tereyaginda 6nli arkali kizartin. Rulolar yaglanmis
firin tepsisine yerlestirip dnceden isitiimis 200 derece firinda 10 dakika pisirin.
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