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HINDI PASTIRMALI SURPRIZ KOFTE

500 gr dana kiyma

1 adet sodan (rendelenmis)

3 dis sarimsak (rendelenmis)

5 adet yumurta (4'U haglanacak, 1'i kéfte hamuru igin)
3 yemek kasigi tereyagi

2 adet hindi pastirmasi

Karabiber

Tuz

Once, 4 yumurtay! haglamaya koyun, bu siire icinde kéfte hamuru igin kiyma,rendelenmis sodan, tereyagi,
sarimsak, tuz ve biberi iyice yogurun ve biraz dinlendirin. Yumurtalar soyun ve ortada ikiye bolin, kéfte
hamurundan biraz elinize alin ve inceltin igine yarim yumurtayi koyup tamami ile kéfte hamuru ile sarin
¢evresini. Sonra hindi pastirmadan 2 tane alip blyuk bir arti yapin ve tam ortasina da yumurtall top koéfteyi
koyup Uzerine katlayin, hindi pastirmalari,

Ust noktadan kurdan ile tutturun. Firnin tepsisine yerlestirip firna sriin. Yaklasik 40 dakika iginde pisirin ve
pisince servis tabagina alin.
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