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HINDI KOFTESI

500 gr hindi kugbasi

1 sogan

2 dig sarimsak

2 cay kasigi kori

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 cay bardagdi maydanoz
1 yumurta

Tuz

Karabiber

50 gr galeta unu

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Firini 180 dereceye ayarlayin. Hindi etlerini mutfak robotunda ¢ekerek kiyma haline getirin Hindi kiymaya
rendelenmig sogan, sarimsak, kimyon, kori, biber ve ince kiyilmis maydanoz ekleyip yogurun. Tuz ve karabiber
ilave edin. Yumurta ve galeta ununu da ekleyip iyice karigtirin. Uzerini drterek buzdolabinda 20 dakika bekletin.
Kiymadan ceviz buyukligunde pargalar kopartip top seklinde yuvarlayin ve kizgin yagda hafif kizartin. Kéfteleri
firnn 1zgarasina dizip 10-15 dakika daha pisirin. Salata ve pita ekmekleri ile servis yapin.
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