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HINDI KOFTESI

400 gr hindi etinden kiyma
2 adet sogan

1 tath kasidi biber salgasi
2 dilim ekmeK igi

Yarim demet maydanoz

1 cay kasid! kekik, karabiber, kimyon, kori
Tuz

2 dig sarimsak

2 corba kasigi zeytinyagi

1 patlican

2 adet domates

2 adet sivri biber

Koéftesi icin hindi etinden ¢ekilen kiymayi derin bir kaba koyun, tzerine rendelenmis sodan, sarimsak, kiyllmig
maydanoz kekik, kimyon, kéri, tuz ve karabiberi koyun. En son islatip suyunu siktiginiz ekmek iglerini ekleyin ve
iyice yogurun. Yuvarlak top sekil verip 2 saat dinlendirin. Pigirirken bol yagda kizartin sicakken yaninda
kdzlenmig patates ve biber domatesle ikram edin.
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