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HINDI KOFTELI SANDVIGLER

1 paket hindi kiymasi

1 tane limon suyu ve kabugunun rendesi
4 tane elmadilimli kizarmig patates
50 gram kiriklanmig tost ekmegi
50 gram eski kasar

1 tutam dogranmig maydanoz

1 kasik tuz- karabiber

Kizarma yagi

3 tane dilimlenmis domates

4 yaprak kivircik marul

4 tane sadvig ekmegi

Hindi kiymasini bir kaba alaim igine tuz karabiber maydanoz ve limon suyuyla kabudunun rendesini katalim
yuguralim. Kiriklanmig tost ekmegini katalim, eski kasar ilave edelim yuguralim, elimizle toplar yapalim sivi yagi
tavaya alalim ve hindi kofteleri alt Ust ederek pigirelim. Sandavi¢ ekmegini ikiye bdlelim igine yaptigimiz eti
koyalim, servis tabadina 6nce kivircik marul koyalim, Gzerine domates dilimleri koyalim, sandaviglerimizi
ortasina koyup kizarmig patateslerle servis edelim.
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