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HINDI KEBABI :

Beklemis bir hindiyi temizleyip icini tuzlaymiz. Kanat ve bacaklarini viicuduna baglayip sise geciriniz, orta atege
sUrintz. Kurudukga kendi suyu ile i1slatiniz. Pismesi icin bir buguk saat yeter. Sofraya verirken yagini aliniz,
suyunu stizgegten gegiriniz. Derisinin kizarmasina ve pismesine dikkat etmek lazimdir. Hindi kizartildigi vakit
sarimsi renk almalidir.
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