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HINDI KANAT

1 kg kanat

2 yemek kasigi domates salcasi
1 yemek kasigi yogurt

istege bagh kekik,tuz vb.

Hindi kanatlar 10 dakika tuzlu suda bekletilir. lyice durulanip siiziilir. Salca, yogurt ve kekik iyice karigtirilir.
Kanatlari bu karigima atip iyice bulayin. Yaglanmis firin tepsisine dizip 250 derecede 45 dakika pisirin. Sicak
sicak servise sunun.

ML® Soslu Kanat (gorsel)
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