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HINDILI KAGIT KEBABI

500 gr hindi kugbasi
3 adet sivri biber

2 adet domates

2 adet patates

5 yemek kagi tereyagi
Tuz

Teflon tavaya 5 ¢orba kasigi tereyagi konulup klip dogranmig sivri biberler atilip bir iki gevrilir. lyice stzdurilup
karistirma kabina alinir. Kalan yaga kip dogranmis (etlerin blytkliginde) patatesler atilip iyice kavrulur ve
biberlerin yanina alinir. Tavaya en son etler atilir, azicik kavrulup domatesler ilave edilir. Domatesler suyunu
salip biraz ¢ekince diger malzemelerin yanina alinir. Batin malzeme harmanlanip yagh kagitlara pay edilir. Yagl
kagit diizgtince paketlenip 200° firinda 30 dakika pigirilir.
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 03.03.2023
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