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HINDI JAMBONLU VE HUMUSLU SANDVIC

Malzeme:

1 adet sogan

yarim ¢ay bardagi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
2 dilim domates

Harci Igin :

1 su bardagi Bizim Nohut

yarim ¢ay bardagi tahin

yarim su bardagi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
3 cay kasigi pul biber

3 dis sarimsak

2 adet limon

Tuz

Humus i¢in nohutlar ayiklayip aksamdan islatin. Ertesi glin suyunu stizdirtp bol suda haglayin. Kabuklarini
soyarak mutfak robotundan gecirip plre haline getirin. Diger tarafta tahin, dévilmis sarimsak, pulbiber ve tuzu
karistirin. Bu karigimi nohut ezmesine karigtirin. Karigsima azar azar zeytinyagdi ve limon suyu ilave edip karigtirin.
1 saat buzdolabinda dinlendirin. Sogani ay seklinde ince dograyin. Zeytinyagini bir tavaya alip soganlari orta
dereceli ateste kahverengilesinceye kadar karigtirarak pisirin. Iki adet mayali ekmegin tizerine humus yayin.
Uzerine domates ve hindi jambon yerlegtirin. Pigsen soganlari da hindi jambonun Gzerine koyun. En son Gzerine
tuz ve karabiber serpip kalan ekmek dilimleri ile Gzerini kapatin.
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