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HINDI JAMBONLU SARMA

3 yemek kagsigi tereyagi

3 adet sari biber (600 gram)

200 gram hindi jambon

120 gram ince dilimlenmig kagar peyniri
1 tutam feslegen

Yikadiginiz biberleri kurulayip yagl pisirme kagidi serili firin tepsisine dizin. Onceden isitiimis 210 derece firnda
pisirin. Biberleri firindan ¢ikartip kagit posetin igine yerlestirin. Pogetin agzini kapatip sogumaya birakin.
Kabuklarini soyup 7 cm kalinliginda seritler kesin. Ayni él¢iide hindi jambon ve taze appenzeller peynirini de
kesin. Rulolar igin sirasiyla gerit kesilmig biber, 1 dilim 6rdek jambon, 1 dilim kagar peynirini tst tste dizip
dogranmis feslegen serptikten sonra sarin. Yagh pisirme kagidi serili tepsiye dizin. Uzerine eritilmis tereyagi
gezdirin. Isiilmig 180 derece firinda 5 dakika pigirin.
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