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HINDI HASLAMA

1 ¢ay kasi§i Tuz [?] Karabiber
1 adet limon

1 adet patates

1 adet yumurta

1 adet kereviz

500 gr. hindi kugbasi

2 adet havug

1 yemek kagigi margarin

Hindi kugbas! yikanip tencereye alinir. Kereviz, patates, margarin, havug iri kiipler halinde dogranip tencereye
alinir. Soganlar 4’e béllinup tencereye atilir. Tuz ve karabiber konulup 5 bardak su eklenir, et ve sebzeler
yumusayana dek pigirilir. Dider yanda 1 yumurta sarisi 1 limon suyu ile iyice ¢irpilir. Yavag yavas ve karigtirarak
tencereye eklenir. 1-2 tagim daha kaynatilip servis yapilir.
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