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HINDI GOGSU

Malzemeler:

1 paket hindi gégsi

2 corba kasigi siviyag

3 dis sarmisak

1 tatli kasigi targin

4 corba kasigi tavuk suyu

2 ¢orba kasigi soya sosu

Yapilisi:

1- Ince dogranmis sarmisak, targin, tavuk suyu ve soya sosunu karistirin.

2 -Hindi butlarini baharatli karisima iyice bulayin.Tencerenin kapagini kapatip, baharatli hindiyi buzdolabinda 8
saat bekletin.

3 - Buzdolabindan c¢ikardiginiz hindi gbgsin( atese dayanikli bir cam kaba koyup, orta aeste isittiktan sonra
hindi gdgsinU 4 dakika kizartin.Alt Gst edip, mutfak firgasiyla kabin dibindeki biriken yaglari etin Gstline
sUrdlkten sonra, 1 dakika pisirin.

4-Kabi 180 derece isitilmis firina koyun.Hindi gdgsinu Ustline tenceredeki baharatli karisimdan arasira surerek
20-30 dakika pisirin. - Hindi gégsunid 15 dakika beklettikten sonra dilimleyin.
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