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HINDI FUMELI MAC &AMP; CHEESE

Pinar Acbitir Hindi Fime
Pinar A¢ Bitir Hindi Fime
250 G Dirsek Makarna
50 G Kasar Peyniri

50 G Cheddar Peyniri
300 MI Sit

15 G Tereyagi

15G Un

Tuz

Karabiber

Muskat

Makarnayi tuzlu suda haslayin.

Bir tencerede un ve tereyagini kavurun.

Kavrulduktan sonra azar azar st ekleyip ¢irpin.

Kaynayinca 2 dakika daha pisirin ve besamel sosunuz hazir.

Daha sonra i¢ine makarnalar, rendelenmis kasar, cedar peyniri ve dogranmig hindi fimeyi ekleyin.
Guzelce kanigtirin. (Bu asamayi sicakken yapmaniz énemli) En son tuz karabiber ve muskat ekleyip servis
edebilirsiniz.
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