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HINDI FUMELI DOMATES SOSLU TOST

1 corba kagigi kadar dogdal tereyagi

Birka¢ adet tost ekmegi

2 dilim hindi flime

4 dilim taze kagar peyniri

2-4 corba kasi@i kadar kiglik hazirlanmig domates sosu

Tost ekmeklerinin her bir ylizinU tereyag ile bolca yagdan gecirin. Yeteri kadar yaglamazsaniz kuru ve lezzetsiz
bir tost olmus olur.

Kasar peynirini en alt kisma yerlestirdikten sonra kiglik hazirladiginiz domates sosundan biraz ilave edin.

Bir st zemine hindi fiime yerlestirin. Daha sonra tekrar domates sosu ilave edin.

Domates sosu ve diger malzemeler bitene kadar bunu yapmay strdiriin.

Ardindan 6-8 dakika kadar tost makinesini iyice bastirin. Domates sosu malzemelerle iyice uyum saglayacak.
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