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HİNDİ FÜME ÇANAĞINDA MİNİ OMLET

Pınar Açbitir Hindi Füme
Açbitir Kaşar
1 Adet Taze Soğan
3 Adet Yumurta
Tuz
Karabiber
20 Ml Süt

Hindi fümeleri mini kek kalıplarına duvar olacak şekilde yerleştirin.
Daha sonra içine kaşar dilimleri ve doğranmış taze soğanı ekleyin.
Yumurta süt ve baharatı çırpıp içine doldurun.
180 derece fırında 7 dakika pişirin.
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