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HINDI FILETOLU BULGUR PILAVI

Pinar Hindi Fileto Konserve
1 Bardak Bulgur

1 Yemek Kasigi Salga

500 MI Su

1 Adet Sogan

10 MI Zeytinyagi

Tuz

Karabiber

Sogani zeytinyagd ile kavurun, Ardindan salgcayi ekleyin ve tekrar kavurun. Tuz, karabiber ve bulguru ekleyin.
Suyu ekledikten sonra kisik ateste 10 dakika pisirin.
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