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HINDI ETLI KOFTE

500 gram hindieti kiyma
1 buyUk kuru sogan

3 dig sarimsak

1 cay kasigr kekik

1 tath kasidi feslegen

3 kaglk margarin

Tuz

Karabiber

1 kase yogurt

1 tane yumurta

Hindi kiymay! ve iri rendelenmis sogan ve ince kiyllmig sarimsak ile karigtirin, tuz ve karabiber ile baharatlar
ekleyin. Yumurtayi da karigima ekleyin. Karigimi bir avug alarak burger koftesi yapin, avug i¢inde top sekline
getirin, ve 2 cm kalinh@inda bir burger yapmak i¢in dizlestirin. Kéfteleri 1zgara pisirin yogurt ile servis yapin.
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