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HINDI ETI ICIN TERBIYE SOSU

2 adet orta boy limonun suyu
1 limon kabugunun rendesi
2 yemek kagsigi zeytinyagdi

2 adet sarimsak

Yarim yemek kagsigi kekik
Yarim gay kagigi

Tuz

Karabiber

Kimyon

Yukaridaki tim malzemeleri derin ve yayvan bir karistirma kabina bosaltip, karistirin. Hindi etlerini icine koyarak,
her taraflarinin bu sosla iyice kaplanmasi saglanir. Pisirmeden 25-30 dakika dnce bu sosa yatirmaniz yeterli
olacaktir.
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