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HİNDİ DÖNER DÜRÜM

1 paket hindi döner
4 adet lavaş
1 adet parmak kesilmiş ve tavada sotelenmiş renkli biberler
4 çr kş hardallı ve sarımsaklı mayonez sosu

Hindi döneri tavada veya ızgarada ısıtın. Hardallı sosu hazırlamak için, labne, mayonez, hardal, sarımsak ve
sirkeyi arzu ettiğiniz oranlarda harmanlayın. Sosu lavaşlara sürün. Pişmiş biberler ve ve döneri rulo edin.
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