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HINDI CIGERI
Fevziye Siirmeli

1 Kg. Hindi cigeri
Gicek yagi

1 Su Bardagu un

1 Tatl kasigr kimyon

1 Tatl Kagidi pul biber
1 Tath Kagigi tuz

Hindi Cigerini kusbasi dograyin. Yikayip stizgece alin. Cigeri una bulayin. Fazla ununu alip, tavada yagi kizdirip
kizartin. Tuz, pul biber ve kimyonu ilave edin ve karistirin. Cigeri 3 dakikadan fazla pisirmeyin.
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