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HINDI BUTLU KURU FASULYE

Hindi But

2 Adet Sogan .

Y2 Kilo Kuru Fasulye (Bir Giin Onceden Islatiimig)
1 Adet Hindi Ust But

2 Yemek Kasigi Sivi Yag

50 Gram Tereyagi

Karabiber

Tuz

1 Yemek Kasigi Domates Salcasi

1 Yemek Kasidi Biber Salgasi

Bir glin dnceden 1slatilmig fasulyeleri 45 dakika kadar pisiriyoruz (¢ok haslanmamali, ¢tinkdl yemegin iginde
tekrar pisecek).

Hindi st budu kemiginden ayirip iri kugbagi seklinde dogruyoruz.

Tenceremize tereyadi ve 2 yemek kasigi sivi yagi dokuyor, kuip kip dogradigimiz soganlari koyup kavuruyoruz.
Kugbasg! hindileri ilave edip, renkleri degisene kadar kavuruyoruz.

Kapagini kapatip suyunu ¢ekene kadar pigiriyoruz.

Daha sonra salgalari ve baharatlari ekliyor ve bir miiddet daha kavurduktan sonra suyunu veriyoruz.

Domates ve biberi ekleyip bir tagim daha kaynattiktan sonra haglamig oldugumuz fasulyeleri de igine atiyoruz.
15-25 dakika kisik ateste kapagi kapal pigirdikten sonra servis edebiliriz.
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