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HINDI ADANA KEBAP DURUM

1 paket Pinar Hindi Adana

1 adet dilimlenmis kuru sogan
1 demet taze roka

200 g humus

4 adet lavas ekmegi

Humus icin;

1 kutu konserve haglanmig nohut
200 g tahin

4 ¢r ks limon suyu

1 ¢corba kg kimyon

1 tath ks kirmizi toz biber

Tuz ve kivami icin su

Adana kebaplari tavada veya firinda isitin. Humusu hazirlamak i¢in btlin malzemeyi blendirda krema kivamina
gelinceye kadar karistirin. Ekmeklere humusu siriin . Igine sodan ve roka koyarak rulo edin.
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